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ENOLOG¡A

Caecus
2003,
un nuevo
riojaabuen
precro

Una nueva bodesa se ha su-
ma¿lo al cada vez más com-
p€titivo mercado de los
ünos n¿cionales en g€neral
y fiojanos en particular. se
trata de la bodega Pago de
Larrea, d€ la DO calificada
Rioja, conuetarnente €n la
subzoDa de la ¡ioja alavesa.

Ubicada en Elciego, €s una
bod€8a familiar de amplia
tradición vinícola capita-
neaal¿ por Luis Larre4 socio
tuDdador de Viña Salceda"
que apo¡tó al p¡oyecto 14
hectáreas de viñedo propio
en las que se cultivan uvas
tempra¡ilo y un pequeño
porcentaje de saxnaaha-

Las üstalacion€s, inaug!-
radas en septiemb¡e del año
pasado, cuent¿n con un pa¡-
que de 90 ba¡ricás nuevas de
rcble ft¡ncés y americano.
Pa¡te de las mismas se des-

tinan al Cl¡¡b de
Baxricas, que
pemite a los

dores pa¡tici-

c anza listo
para finales
de 2005.

El Caecus
2003, que si8-
nific¿ cieso en
latín, es la pd-

bodega. Es ün

ducido a partir de
un 95% de tem-
pranillo y un 5% de
garnacha proce-
dent€ del ruo de l¿

Romañi$ez, fi¡ca €n qu€ las
cepas tienen un¿ €¿Iad me¿tia
entre 25 y 30 anos.

El fiuto s€ vendimi¿ a
m¿no, y una vez selecciona-
do, se inicia la ünificación,
que pasa por una ferm€nta-
ción maloláctica lentá, d€ dos
meses, realizada en báxricas
de úblq lo que l€ p€rmite ad-
quirü los matices ¿portados
por la mad€ra.

xn el vino ple¿omina el ca-
¡ác{€r de la u\4" lo que se deja
ve¡ eÍ sll color, rojo picota
con matices violáceos, pro-
pios de su juventud, y en los
axomas en qüe también pr€-
domina la frut¿ madur4 con
tonos de su paso por mad€-
É nueva (tostados, especia'
dos). En boc¿ se muestla li-
gero, pero amónico y equi-
librado, sobresaliendo de
nuevo la ca¡ga frutal.

Un vino de estupen¿ta r€-
tación catidad-pÉcio (se co-
mercia.liza €ntre 4 y 6 eüos).


