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Caecus zoo4
Fresco en nariz

I-tl vino e! ¡adición en la fa-
H milia lá¡reá, 'u que a fina-

¡Jles de los sesenta comen-
zó a elaborar su propio vino en'El Cü¡lta', un pequeño catado
arin hoy existente en Elciegq
eran los primeros pasos de Ia-
rrea-Seigidq precursores d€ lo
que s€¡fa de-spuésviña Salceda-
Una ¡e]Ja bodega, P¿go de La-
Íea, con lma ffnca d€ doce hec-
táreás de su p.opiedad lamada'I¿ Romañígu€z'planrada en la
década d€ los ochenta con pre-
dominio de tempranillo y algo
de garna.-ha y cabemet Ie si¡ve
de base pam elabomr sus vinos
con la marca caecus' (ciego en
latin). Este joven de la cosecha
2004, se$mdo vino que come¡-
cializá, es de un color celeza con
tonos üolác€os muesFa de su
juventud, capa rnedia-alta_ Lim-

pio y ftesco en nadz, a¡omas d€
ftutos mjos maduros, floral, ü-
gems herbác€os ytosrados, to-
do eüo sin enganar.

equilibrado, con
acidez bien integra-
da, franco, sosega,

carga ftutal, de

ra algo cálido y

f¡utales y vege-

rado y que

sonalidad delü-

ñia con cames, asados, guisos e
inclusive con pescados azules.
Acompañando a unas costillas
de cerdo ibérico asadas con pa-
tatas panadera, el üno nos va
refrescando y limpiando el pa-
ladar para seguÍ disfruta¡do
delplalo


