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‘ NOTICIAS DE LA RIOJA VIERNES 2 DE SEPTIEMBRE DE 2005
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Caecus 2004

Fresco en nariz

lvino es tradicion en la fa-

milia Larrea, ya que a fina-

es de los sesenta comen-
z0 a elaborar su propio vino en
‘El Curita’, un pequenio calado
aln hoy existente en Elciego,
eran los primeros pasos de La-
rrea-Seigido, precursores de lo
que serfa después Vina Salceda.
Una nueva bodega, Pago de La-
rrea, con una finca de doce hec-
tdreas de su propiedad llamada
‘La Romaniguez’ plantada en la
década delos ochenta con pre-
dominio de tempranillo y algo
de garnachay cabernet le sirve
de base para elaborar sus vinos
con la marca ‘Caecus’ (ciego en
latin). Este joven de la cosecha
2004, segundo vino que comer-
cializa, es de un color cereza con
tonos violdceos muestra de su
juventud, capa media-alta. Lim-

CATA Y MARIDAJE / JUAN M. GUTIERREZ - ‘RESTAURANTE LA CHATILLA’

pio y fresco en nariz, aromas de
frutos rojos maduros, floral, li-
geros herbaceos y tostados, to-
do ello sin enganar.
En boca es un vino
equilibrado, con
acidez bien integra-
da, franco, sosega-
do, con una buena
carga frutal, de
media estructu-
ra, algo cdlido y
final con notas
frutales y vege-
tales. En con-
junto, es un vi-
no bien elabo-
rado y que
muestra la per-
sonalidad del vi-
fiedo. Puesto en
la mesa tiene
buena compa-
nia con carnes, asados, guisos e
inclusive con pescados azules.
Acompanando a unas costillas
de cerdo ibérico asadas con pa-
tatas panadera, el vino nos va
refrescando y limpiando el pa-
ladar para seguir disfrutando
del plato.



