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Banco de pruebas

DO Ca. RIOJA
8 Caecus 2003

LAS MEJORES COMPRAS IR oA o
3: 945 606 063

MAHCA . L PRECIO PUNTUACION f'f 2018
Un tempranillo 100%, y en gra-
l Vifia Nekane Tempranillo 2004 Tinto 1,96 81 nos, porque la familia Larrea pa-
M Castillo de San Diego 2005 Blanco 35 82 ra su elaboracién ha empleado
B Primero 2005 Tinto 4,25 85 780 gramos de esta uva, en Rio-
M llex 2003 Tinto Coupage 5 86 ja. No parece rioja este tinto, que
M Viyuela Roble 2003 Tinto 5,8 85 exterioriza mas la tipologia de la
B Vifia Obdulia Cencibel 2004 Tinto 6 87 uyaigue,da|a.R0y GO ORAS:ES
— M Caecus 2003 Tinto 6 86 peciadas, de la propia m
- de la fruta y apuntes comple-
. 5lamour. Heservaii 94 Tinto § 85 mentarios de suelo. Muy fundi-
M Guitian Godello Fermentado en Barrica de Acacia 2004 Blanco 11 92 dos todos los caracteres de la
madera, aunque el microclima de
WPortia 2003 Tinto 8 87 este vifiedo (Pago Romafiquez),
ECasa Gualda Seleccion C&J 2003 Tinto 8 86 de 14 hectareas en Elciego, es al-
mAbadal Reserva 2000 Tinto 12 89 go privilegiado para cons%guwdel
W Aciistic 2004 Tinto 12 88 grado 6ptimo de la uva. Uno de
los factores por lo que creemos
que este vino evolucionard a me-
MPlural 2003 Tinto 12 84 jor con el paso de los afos.
MAnta 2003 Tinto 12,30 86
B Montreaga Syrah 2004 Tinto 13 87

WBohdrquez 2003 Tinto 13,50 89



