
Banco de pruebas

MANCA PRECIO PUNTUACIOII

Mña llekane Tem¡ranillo 20t14 T¡nlo 1 , 36
I Casl¡llo do San D¡ogo 2005 Elanco 3,5
I Prlmoro 2005T¡nlo 4,25
I ll.r 2003 Tlnlo Coupage 5
I viyuela noble 2003 Tinto 5,8
¡ Viña obdulia Cenc¡bel 2004 T¡nlo 6

---t r caecus 2003 T¡rto 6
I Glamoor Resorva 1994Tlnlo 6
I Gü¡l¡án Godello Fermeniado en 8aÍica de Acac¡a 2004 Blanco 11
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Pago de Larlea
f l :S45 606 063
6€
¿-\: 2018
l l ¡  lempran l lo 100%. Y en gra
nos, Porque lafamll !a Larrea Pa
ra su elaboració¡ ha emPleaoo
780 gramos de esla ula en Rio_
ia. No parece f ioja este t lnto, que
;nerior za más a t  Po ogia de a
uva que de la D0, con notas es-
peciadas de a ProP a maourez
de la fula Y apu¡les co¡¡Ple_
nrentar ios de suelo f \ ¡ ! \ /  lundL
dos todos Los caTacleres oe la
¡¡adera, aunque elm crocl lma de
este v¡ñedo (Pago Romañique4,
de 14 hecláreas ef ElcLegc, es al_
qo prrvl leq ado Para consequlr  el
grado oPtrmo de la Lrv¿ Uno oe
os factores Por lo q!e creemos
que esle !lno evoluclonaTa a me_
jor con e paso de los a¡os

rPodia 2003 Tinto
lcasa Gualda Selecc¡ón C&J 2003finto
lAbadal Feserua 2000 Tinto
tAcústic 2004 Tinlo
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lPlüra|2003 Tinto
lAnla 2003 T¡nlo
IMonlreaga Syrah 2004 T¡rlo
lEohóqüo!200S Tlnlo
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