


empeendamos un nuevo viaje a Rioja Alavesa con
2 certeza de que serd una jomada gratificante
Cudindo no Jo ha sidal Liegamos a la bonita localidad
0@ Elciego con el sol luchando por abrirse caming
anire |as nubes. Las cepas podadas, ordenadas en
fileras, dibujan un paisaje sorprendents. Ocres,
vErdas, grises... con ellos componemos nuestra
particular postal de la comarca.

Crizamos Elciege direccidn Cenicero y a la izquierda
nos topamos con Bodegas Pago de Larrea. Luis
Larraa, su responsable, nos recibe con una amplia
| sonrisa, pess a que llegamos con un paco de retrasn.

! Nos interesamos, en primer lugar, por la historia de
| labodaga. Aungue es Un negocio de recients creaciin
| Ifue fundado en 2003] la familia qus lo regenta
-l tuznta con una amplia tradicién vitivinkcola, Ya a
| finales de los sesenta, comenzd a elaborar su propio
| vino en Bl Curita’, un pequefio calado que atn existe
l =n Elciego. Fueron los primeros pasos de Vifia Sal
[ cada, que afios mds tarde se convertiria en una de
| ‘a5 bodegas mds prestigiosas de Rioja.

'Pasado v presente

| £n plena explicacitn, sale de la oficina Javier, el
{ padre de Luis, precisamente uno de los fundadores
\de Vifia Salceds. Nos presentamos y nos muastra
funa foto de cdmo se realizaba L2 vendimia antigua
{mente, Un grupo de hombres subidos en un carg
tarrastrado por animales posan para la posteridad
| Como han cambiade |as tosas!”, exclamamas. *Y
{ianto’, confirman ambos.

\Pago de Lamea es una bodega modema que cuenta
\on Ja ditima tacnalogfa, "Nuestra filosafia es hater
{ena produccidn muy selectiva y limitada, pero al
imisma tigmpo al alcance de todos®, sedala Luis,
lauian nos muestra los tres tintos que producen:
fioven, crianza y resenva, elaborados con uva tempra-
Inilfo, el buque insignia de la Denominacidn de Origen
ICalificada Rioja

E'AE joven le afiadimes un cingo por ciento de gama-
igha", comenta mientras nos muestra un pdstar
lespectacular de sus viniedos. A dos kildmetros de
% bodega se ancuentra la finca 'La Romariiguer’,
sembrads hace 37 afics y en a que recogen un total
182 100,000 kilos de uva cada vendinia,
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“Cuando I3 wva alcanza su nivel dptimo de
maduracitn, se vendimia manualmente con una
primera seleccidn en la viia. Al ser de nuestra
propiedad, nos permite hacer un sequimienta por-
menorizado y sobre todo una vendimia salectiva,
buscanda log distintos pardmetroz que facilitan la
obtencidn de un vino de calidad", afirme Luis,

Antes de la creacidn de Pago de Larrea la uva se
vendia a bodegas de la zona, pero ahora es la base
de Caecus, la marca comercial gue utilizan para
promocionar sus vings. ;Y por qué Caecus? *Se trata
ni mAs ni menos gue ka traduccion de Elciego al
|atin®, afiman, "Sencillo y elegante”, constatamos.
¥ funciona muy bien en el mercado”, aseguran
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Se abre |a puerta de la bodega y aparece una joven
the rostro angelical. Es Clara, hermana de Luis. Es
fotdigrafa y viaja par todo el mundo con Visitn Mundi,
una ong que lucha contra la cequera. “Estd expo-
niendo una coleccidn de fotografias secadas en [a
Indlia en al Museo Wurth de
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Luis mos muasira cuatra depdsitos de 25,000 litros,
una de 21,000 v ofro de 14.000. "Son anchos v bejos
para consequir gue el sombrero tenga una mayor
superficie, 1o que aporta un maym color al wing’,
explica. Observamos como uno de ellos tiene una

etiqueta que indica que

Lografia®, informa orgullosa Su fi I GSOfi a es acaba de realizar k3 segunda

Javier, su padre.

Clara ha realizado un repor-

Irasiega, olro va par la pn

R

hacer una prﬂdUﬂEIDH mera,.. Luis nos comenta

tsie sobre Ia pasada vendi- MUY Selectiva y limitadla, ©meshemana Mara es

mia, asi que nos facilita una e al alcance de todos

seleccién de instantaneas

que ilustran &l intenso trabajo da la bodeqga en su
elapa mas crucial. Tras agradecerle el detalle, nos
dirigimos a la zana de elaboracion,

Depositos de acero

Pese a que limite $u produccitn, la uva se prensa
miy paca, para reducir 1a suciedad. La uva despall-
Ilada pasa a fermentar en depésitos de acero ingi-
datlz con control de lemperatura para mantenes los
aromas frutales.

endloga y 5e encarga de la
direccidn técnica.

“Una ver obtenidos el color y la estructura deseados,
s da paso a la fermentacitn malolactica en bamica
de roble”, avanza, Pasamos @ la sala de baricas, en
|a que hay un total de 186, “Trabajamos con robia
americang, roble francés y bamicas mixlas, que le
dan al vino un corte mas modemo y complejo, ase-
mejancose a un Ribera de Duero. Cada cuatro afos
rengvamos unas 254 30°, detalla. Bl cnanza perma-
necerd 14 meses an bamea, l reserva 20,
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Fasamos a |a zona ce embataliado v almacén, Nos
fijsmos en sus elegantes etiguatas, en las que
aparece el nombra del vino, Cascus, y 1as dos tormes
de Eleiego, "La imagen 3 algo que cudamos mucho
Al finy al cabo, &l vang entra por 13 wsta”™, comenta
Luis. Su hermana Rosa es la responsable de la
retacidn con bos medios, una figura habitual en las
grandes bidegas, parn no tanto en las pequedias.

En un wistazn por el almnacen vamos que esta bastante
limpio. “"No nos podemas guejar. De Reserva nos
fueda muy poco. £l otro dia vino una sefiora a por
Ires cajas y solo pudimos darle una®, asequra. ‘Lo
venddis con cuentagotas, [, ja, ja...", bromeamos.
Farte de su produccila 58 exports a paises coma
Holanda, Bélgica y Alemania y en breve tignan
previsto su entrada en &l mercado dal Reino Unido
"Alll e Rioja se valora mucha v se hacen pedidos
mas gramdes”, afirma

Bodegas Pago de Lamea oferta visitas guiadas con
reserva anticipada, Hamando previaments a los
niimeros da teléfons 945 60 60 63 4 609 09 74 16.
*Somos consciantes de que el enaturismo estd en
awe, & |3 gente | gusta visitar nuestra bodega de
la mano de los mismos que elaboramos el vino que
luegs se llevan a casa, A los grupss de diez o doce
parsongs fes ofrecemos un aperitivo, La gente repie”,
recalca

¥ no nos estraiia. Elceqo es un pusbls precioso para
VISItar y una vz que estas en Pago da Larrea, la
amghilifad de la familia te hace sentir comao si
estuvieras en fu propia casa. Ellos son quisnes lievan
la bocaga con fa dusidn v vocacion de gusenes estan
haciendo su suaio realidad, ver convertido el fruto
de nuestra tierrs én uno de los productos mds apre
ciados, el ving da Rioja, m
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