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Caecus
2003, un
apetecible
nola por
sers euros

Paso d€ Lar¡ea es unajoven
bodesa riojana que como
muchas ot¡as surge de una
tadición familiax üncutada
a.l mundo del üno. Ubicada
er Elciego, en plena Rioja
Alavesa, se sustenxa €n ta
propiedad de un viñedo de
15 hectá-r€as a partir del cual
se montó un proyecto vha
cola crista.lizado en 2002 con
la coNtrucción de las ac-
tu¿l€s instalaciones de €ta,
boración y crianza.

La tempra¡illo es la va-
riedad predomitrante que,
Junto a un pequeño por-
centaje de Aamachaj se cul-
tiva en la finca de La Ro-
maÍlgu€z, con cepas de una
ed¿d m€dia de 2s años.

Caecus -ciego en latín- es
la marca del vino qu€ la bo-
d€ga tiene adu¿lmente €n el

95% de tem-
pranillo y un
íYo de garnacha
I un ligero páro

la luz.

el¿boran ha,

gunda fermen-
tación, la malo-

otorg¿ compleji-

jece durante 12
mes€s e¡ roble
ameacatro y fran-
cés. Pam ello cuen-

tan con un parqu€ de
90 bar¡icas que en cieta
medida se destinan al Club
de Barricas (pemite alos so-
cios comprar una barric4
unas 300 bot€llas, a un pre-

Con este nuevo Caecus
2003, Pa€o de Laxrea s€
mantiene ñel a su estito ¿ la
ho¡a de produch vinos de
carácte¡ acíral, a.frutados y
excelente relación calida¿l-
pr€cio. Es ün tinto que res-
ponde a la tipicidad varietal
IOO% tempranillo, destaca
por su color rojo rubi tim-
pio y bdllante.

De nariz no muy intensa,
se muest¡a frutal, maduro,
con tonos ahumados y es-
peci¿dos de su paso por ma-
dera. Er boca es fresco, re-
dondo, se¿loso, de cueryo
medio y con un finat largo
en el que se mantiene €1
equilibrio €ntre fruta y ma-
der¿ Un üno dco, que incita
a beberlo. Y ¿ müy bu€n pre-


