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CAECUS BLANCO

DOC Rioja, subzona Rioja Alavesa
Tipo Botella: Bordelesa de 75 cl.

VINEDO

La uva utilizada en la elaboracion de Caecus Verderon es en su mayoria
Viura, principal variedad en Rioja para vinos blancos, y un pequefio
porcentaje de Malvasia, por sus propiedades aromaticas, y proviene de
una vifia familiar plantada hace mas de 60 afios. La vendimia, manual
y al amanecer para evitar las horas de calor, comenzo a mediados del
mes de octubre y el tiempo nos acompaiié durante todo el mes, lo que
favorecio que el fruto recogido estuviera en su punto de maduracion.

ELABORACION

Tras la vendimia manual, se prensa la uva en cuanto llega a bodega, y
el mosto recién escurrido pasa a barrica de roble americano donde
fermenta. Cuando termina la fermentacion alcohdlica, el vino contintia
en barrica y durante 4 dias a la semana hacemos battonnage de la forma
tradicional, con el fin de mover las lias y mantenerlas en suspension,
lo que dara mayor volumen y untuosidad al vino.

Cinco meses después, cuando el vino ya tiene barrica suficiente y siempre
vigilando que no pierda su frescura, se prepara para embotellar.

DATOS TECNICOS
Grado alcoholico: 13%
Variedad: 95% de Viura y 5% de Malvasia
Crianza: 5 meses en barrica de roble americano
Temperatura de consumo: de 10 a 12°C

NOTAS DE CATA

Caecus Verderon es un blanco de aspecto brillante. En nariz es intenso
y limpio, buena tipicidad, aromas florales y de fruta blanca como manzana
y platano, suaves notas de coco y vainilla que le aportan complejidad.
En boca es sabroso, con una acidez ligeramente citrica y bien equilibrada
que le da viveza y frescura, postgusto largo y agradable.

Es ideal como aperitivo y para acompafar a pastas y arroces, carnes
blancas, marisco y todo tipo de pescados a la plancha o en salsa. La
temperatura ideal para servirlo es de 10°.
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