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ECUS
CAECUS CRIANZA

DOC Rioja, subzona Rioja Alavesa
Tipo Botella: Bordelesa de 75 cl.

VINEDO
El vifiedo se encuentra en el limite de las provincias de Alava y La Rioja,
en el término municipal de Elciego. La conjuncion del rio y el monte y
sus limites naturales, condicionan un microclima especial, base de la
excelente calidad de nuestra uva.
El clima es mediterraneo, con influencia atlantica.
Las 15 Ha. fueron plantadas en el aho 80, en la variedad de Tempranillo,
buque insignia de las uvas de Rioja y que ocupa el 95% de su extension.
El resto se completa con la variedad Garnacha.
La vifia esta emparrada y no se riega.

ELABORACION
La vendimia se realiza manualmente y una vez seleccionadas, las uvas
fermentan en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada,
manteniendo el caracter afrutado de nuestro vino. La fermentacion
malolactica tiene lugar en barrica de roble lo que le permitir adquirir
suaves matices de la madera. El vino permanece en barrica un afo antes
de ser filtrado y embotellado para su salida al mercado.

DATOS TECNICOS
Grado alcoholico: 13.5%
Variedad: Tempranillo 100%
Crianza: 12 meses en barrica nueva de roble francés y americano.
Temperatura de consumo: de 17 a 20° C

NOTAS DE CATA
Buena capa de color con expresion y matices muy jovenes. Aroma intenso,
fino y prolongado. La fruta madura se entremezcla con elegancia con
las notas tostadas y ahumadas propias de una madera nueva y noble.
En boca, amplia expresion tanica y notas balsamicas. Es un vino
aterciopelado, de buen equilibrio y largo postgusto.
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